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ご注文受付時間 8：00～17：00
営業時間 8：00～18：30／年中無休◎ご注文は、お受け取りの２日前までにお願いいたします。

レジ袋ご利用の場合、大サイズ1枚5円、小サイズ1枚3円頂戴いたします。
※すべて税込価格です。※季節により内容が変わることがございます。※大量発注などのご要望についても、お気軽におたずねください。

レジ袋ご利用の場合、大サイズ1枚5円、小サイズ1枚3円頂戴いたします。
※すべて税込価格です。※季節により内容が変わることがございます。カタログの写真と盛付けが異なる場合がございます。※大量発注などのご要望についても、お気軽におたずねください。

0120-28-3166https://chuohken.com/

ご注文は、お受け取りの２日前までにお願いいたします。

受付時間 8：00～17：00
営業時間 8：00～18：30／年中無休0120-28-3166

株式会社中央軒  〒841-0034 鳥栖市京町729 TEL0942-82-3166 FAX0942-83-1937 　博多駅事務所 〒812-0012 福岡市博多区博多駅中央街1-1

みつせ鶏
使用

特急
ゆふいんの森
車内販売 特急

ゆふいんの森
車内販売

肥前路弁当
（250×170）

1,100円

H762

かしわめし
（175×175）

860円

H643

長崎街道焼麦弁当
（250×170）

1,270円

H083

花つくし
（Φ133）

870円

H705

130周年記念
かしわめし
（200×125） 960円

H793

復刻版肉めし
（175×115）

1,130円

H906

かしわめしに焼麦ドーン！
の丼なんてどがん？
（158×165） 1,150円

H113

お米しか無いんだよ！
かしわめし（175×175）

930円

H833

焼麦弁当
（175×175）

920円

H663

愛菜べんとう
（260×160）

1,050円

H704

あさりめし
（242×115） 1,030円

H087

博多わっぱ
（185×113）

1,080円

H095

チキン南蛮巻き
（180×95）

450円

H373

かしわのり巻き
（180×95）

400円

H323春夏秋冬行楽弁当
（210×210）

1,430円

H098

長崎街道めぐり
（195×195） 1,430円

H093

娘てまり
（183×124）

1,180円

H096

ゆふいんの森
（240×150）

1,800円

H956

ゆふいんわっぱ
（173×127）

1,200円

H758

「かしわめし」は、郷土料理を基に、
大正2年、中央軒が駅弁として
日本で最初に販売した鶏めし駅弁です。

広東風のあっさりした味に仕上げた
本格的焼麦（シャオマイ）と郷土料理の「かしわめし」。
２つの味が同時に味わえる一折です。

香草物語
（262×178）

1,270円

H084

カレーごは
ん、

和牛使用

酢飯又はか
しわめし、

和牛、
みつせ鶏使

用

がばい鳥栖の
牛鶏弁当

酢飯 1,200円H928

かしわ1,300円H923

（210×115）

要予約

要予約

要予約

要予約

要予約要予約

要予約

要予約

※季節によってご飯が替ります。（写真は秋のご飯）

※季節によってメニューが替ります。
　（写真は春夏メニュー）

素材と味にこだわって培った、
伝統の味。

むかし懐かし
かしわごはんの、
多彩なバリエーション。
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ご注文受付時間 8：00～17：00  営業時間 8：00～18：30／年中無休

レジ袋ご利用の場合、大サイズ1枚5円、小サイズ1枚3円頂戴いたします。 ※すべて税込価格です。※季節により内容が変わることがございます。※大量発注などのご要望についても、お気軽におたずねください。

0120-28-3166 ご注文は、お受け取りの２日前までにお願いいたします。

お好みの
ごはんをお選び下さい

かしわめし 3 ちらしずし 5 赤 飯 7 白 飯 2

お好みの
ごはんをお選び下さい

かしわめし 3 ちらしずし 5

赤 飯 7 白 飯 2

お持ち帰り
配達
できます

祝折詰（2段）
（189×150）

1,870円

D157
祝折詰（2段）
（228×160）

2,380円

D207

祝折詰（2段）
（189×150）

1,870円

C157
祝折詰（2段）
（228×160）

2,380円

C207

精進おとき
（220×220）

1,380円

G102

精進会席
（265×205）

1,880円

G152
ファミリープレート
（Φ400）

4,800円

K053

かしわ重
（250×250）

3,900円

Q033

焼麦・唐揚げ重
（250×250）

3,900円

K030

おにぎり盛
（410×300）

3,900円

Q034

良質で新鮮な豚肉や、
帆立貝などを素材に蒸し上げ、
昭和30年代の味を再現した昔懐かしい味です。
スパイシーな大人の味をお楽しみ下さい。

出汁のきいた薄味のスープに、
甘辛く炊いた鶏肉の強い風味が
味の奥行きを増します。

かしわや錦糸卵の飾り付けが
自分でできるトッピング別添タイプもございます。

（15粒）700円
鶏肉と香辛料を使用し、
ピリ辛に仕上げた
中央軒の
鶏肉シュマイです。

（15粒）700円 1人前 Φ180mm460円 4,200円

※飾りは季節・行事により変更になります。 ※お皿は付きません。

※簡単な調理をしていただきます。

鳥栖駅の かしわうどん・そば復刻版 蒸し焼麦 鶏焼麦ファイヤー ハッピーかしわめし

花つづら
（335×130）1,050円
B082

行楽弁当
（274×160）1,380円
A103

さがの
（210×210）

1,580円

A123

会席松花堂
（220×220）

1,380円

B102

山吹（やまぶき）
（265×205）

1,880円

A153

特上花見重
（265×157）

2,380円

A203

お子様弁当
（215×166）

750円

B058

行楽、レジャー、各種宴会の
楽しい集まりに
味の彩りを添えて

※ご予算に応じてオードブルを承ります。

祝
折
り
詰
め

重
箱
料
理

仏
事
料
理


